RESTAURANT TRADITIONNEL

UNIQUEMENT LE MIDI - ONLY FOR LUNCH

PLAT DU JOUR -
PLAT DU JOUR AVEC DESSERT

Creme brilée ou Panacotta

CROQUE MONSIEUR

Frites salade -

. RAVIOLES DE ROMANS

Gratinées au fromage, salade

POKE BOWLS
% LEGUMES

Carottes, choux rouge, feves, salade, riz, mélange de graines, wakame

POULET

17,00 €
22,00 €

18,50 €

22,50 €

16,00 €

18,50 €

Carottes, choux rouge, féves, salade, riz, mélange de graines, wakame, filet croustillant

de poulet pané -
' THON FACON TATAKI

19,50 €

arottes, choux rouge, féves, salade, riz, mélange de graine, wakame, tataki de thon

PASTA (LINGUINI)

CREME DE TRUFFES D’ETE ET JAMBON TRUFFE
Tomates cerise, Parmesan et huile d’olive -

SAUTE DE BCGEUF FACON WOK, SAUCE ASIATIQUE
Graines de sésame, coriandre, sauce asiatique -

NOIX DE SAINT JACQUES
Sauce aux fruits de mer -

A PARTAGER A 'APERO - APERITIF SNACK

% HUTTRES (s PIECES)
Pain, beurre, citron, vinaigre d'échalotes -

& TERRINE DE SAVOIE DU PERE RULLIER (90 G)

Aux herbes de montagne, pain, condiment -

& SAUCISSON ENTIER DE SAVOIE NATURE (A TRANCHER)

Pain, beurre, condiments -

GARLIC BREAD AND CHEESE

FRITES AU PARMESAN A LA CREME DE TRUFFES D'ETE
CHIFFONNADE DE JAMBON CRU TRUFFE (100 G)

Pain, beurre, condiments -

PLANCHE APERO

Fromage, charcuterie, noix, pain, beurre, condiments

ENTREES - STARTERS

Seul ou a partager — One or to share

FOIE GRAS MI-CUIT

Chutney de pommes et raisins, toast -

FOIE GRAS POELE

Déglacé au Porto, chutney et toast -

%‘«‘ CARPACCIO DE SAINT JACQUES

Aromatisé a la truffe d’été , Parmesan, huile d’olive

%@ TARTARE DE THON

Echalote, mangue, amandes effilées, pesto, sauce sweet chilly

CUISSES DE GRENOUILLES EN PERSILLADE

Déglacées et flambées au Génépi -

ESCARGOTS FARCIS AU BEURRE D'AIL (6 PIECES)

OS A MOELLE

Sel de guérande et toast -

TARTARE DE CANARD A LA MANGUE

Echalotes, amandes effilées, pesto -

23,00 €
19,00 €

21,00 €

15,50 €
9,90 €
9,50 €

9,50 €
9,50 €
14,50 €

19,50 €

17,50 €
19,00 €

17,50 €

15,00 €

17,00 €
13,00 €
16,00 €

17,00 €

@ 04 79 09 01 73 www.restaurant-lafacenord.com

4 )
MENU ENFANT - CHILDREN'’S MENU
- de 9 ans - for children up to 9
12,50 €
STEAK HACHE (140 g) OU NUGGETS AVEC FRITES OU PUREE
OU TARTIFLETTE
+
COMPOTE OU YAOURT -
+
UNE SURPRISE !
\_ i J
PLATS - MAIN COURSES
SALADE DE ST MARCELLIN CREMEUX ET POIRE CARAMELISEE 23,50 €
Saint Marcellin fondu sur Résti, poire caramélisée, lardons, tomates cerises, noix
HAMBURGER SAVOYARD 26,00 €
Steak haché (140 g), oignons, salade, résti, Reblochon, frites
HAMBURGER SAVOYARD AVEC FOIE GRAS POELE 32,00 €
Steak haché (140 g), oignons, salade, résti, Reblochon, frites
COTE DE BGEUF (= 500 G) 36,00 €
Sauce cepes ou Beurre « maitre d’hétel »
TOMAHAWK DE VEAU (+ 500 G) 39,00 €
Sauce cepes ou moutarde a I'ancienne
CCUR DE RIS DE VEAU AUX MORILLES 43,00 €
Déglacé au Porto
SOURIS D'AGNEAU AU JUS DE THYM ET ROMARIN 31,00 €
Cuisson basse température -
%, PAVE DE THON ROUGE JUSTE POELE FACON TATAKI 28,50 €
Graines de sésame, sauce épicée, baies roses
%, SAINT JACQUES ROTIES A L'ANIS 31,00 €
SUPREME DE VOLAILLE SAUCE AUX CEPES 26,00 €
ANDOUILLETTE AAAAA 23,50 €
Sauce moutarde a I'ancienne -
PLUMA DE PORC IBERIQUE 28,50 €
Sauce morilles -
ASSIETTE DE FRITES 7,00 €
BOL DE SALADE 4,00 €

Plat light ou végétarien

(*) GARNITURE AU CHOIX

2EVE GARNITURE +3,00€

Frites, purée de pommes de terre, poélée de légumes de saison, riz sauvage, salade

SUGGESTIONS
POTEE SAVOYARDE 27,50 €

Assortiment de légumes (choux, carottes, navets, pommes de terre) - Diots (saucisse de porc
savoyarde) Pormonier (saucisse de porc maigre aux épinards, poireaux, blettes et divers épices)

TAJINE DE LEGUMES AU POULET 28,00 €
Compotée d'oignons, pois chiche -

MAGRET DE CANARD (+ 350GR) 29,50 €
Sauce aux cépes -

RAVIOLES GEANTES FARCIES 25,50 €

A la Ricotta et a la créme de truffes d’été, copeaux de Parmesan, salade

@ SPECIALITES SAVOYARDES - SPECIALITIES @

TARTIFLETTE 21,00 €

Fromage a Tartiflette au lait pasteurisé, pommes de terre, lardons, échalotes, créme, salade

CROZIFLETTE (péates au Sarrasin blé noir - buckweat) 23,00 €
Crozets, Reblochon fondu, lardons, créme fraiche, échalotes, le tout gratiné, salade

RACLETTE FACE NORD (min. 2 pers.)

Assortiment de charcuteries, pommes de terre, condiments, salade

29,50 € / par pers.

MOELLEUX DU REVARD (Boite chaude - Fromage fondu dans sa boite) 26,00 €

Assortiment de charcuterie, pommes de terre, condiments, salade

LE BERTHOUD (fromage de Haute Savoie I’Abondance ail et Madére) 27,00 €
assortiment de charcuterie, pommes de terre, condiments, salade

REBLOCHONNADE 28,50 €

Reblochon fondu assortiment de charcuterie, pommes de terre, condiments, salade

SUPPLEMENT ASSIETTE DE CHARCUTERIE 8,00 €

AU VERSO DU SET DE TABLE
Continuation of the menu on the back

FONDUES BOURGUIGNONNES Bl PIERRADES Bl FONDUES SAVOYARDES

Toutes nos matiéres premiéres ont été rigoureusement sélectionnées et transformées dans nos cuisines.

Si vous étes allergique ou si vous avez une intolérance particuliére, merci d’en informer le personnel avant
de passer votre commande et de consulter la liste des allergénes prévue a cet effet.

Prix nets - Service Compris - Tickets restaurants, cheques déjeuner et chéques vacances acceptés
L'établissement n’accepte pas les réglements par chéque bancaire



RESTAURANT TRADITIONNEL

o] FONDUES SAVOYARDES e
N P N W

Toutes nos fondues savoyardes sont servies avec pommes de terre chaudes et salade

SAVOYARDE 23,00 €/PERS.

Melted cheeses

FACE NORD 28,00 €/PERS.

Melted cheeses, mountains cold cuts

AUX CEPES 27,50 €/PERS.

Melted cheeses, porcini

AUX MORILLES 29,50 €/PERS.

Melted cheeses, morels, pickels
SUPPLEMENT ASSIETTE DE CHARCUTERIES - Extra cold cuts 8,00 €

SUPPLEMENT BOL DE SALADE - Extra salad 4,00 €

FONDUES BOURGUIGNONNES

(min. 2 pers, £ 250gr/pers.)
VIANDE DE BGEUF CRUE A CUIRE DANS L'HUILE 31,00 €/PERS.

Raw meet to fry, french fries, salad, 3 sauces

SUPPLEMENT BOL DE SALADE - Extra salad 4,00 €

PIERRADES

(min. 2 pers, = 250gr/pers.)
Viande crue a cuire soi-méme. Servies avec frites, salade et 3 sauces

POULET 27,50 €/PERS.
Chicken

BCEUF 29,50 €/PERS.
Beef

MIXTE 28,50 €/PERS.

Beef, chicken, duck magret

SUPPLEMENT BOL DE SALADE - Extra salad 4,00 €

@ 04 79 09 01 73 www.restaurant-lafacenord.com

DESSERTS

Mix of cheeses, jam, nuts, salad

Custard pastry

Tarte Tatin XL Vanilla ice-cream scoop

Tarte Tatin XL

Custard

Brioche French toast with a scoop of salted butter caramel ice cream

GLACES ET SORBETS — ICE CREAM AND SORBETS

1 BOULE 3,50 € 2 BOULES 6,50 € 3 BOULES 8,50 €

Vanilla, chocolate, caramel salter butter, Génépi, rum baba

Lime, wild fruits, apple, Don Papa

SUPPLEMENT CHOCOLAT OU CREME FOUETTEE : 2,00 €
Extra chocolate or whipped cream

Plat light ou végétarien 28VE GARNITURE +3,00€

(*) GARNITURE AU CHOIX

Frites, purée de pommes de terre, poélée de légumes de saison, riz sauvage, salade

Toutes nos matiéres premiéres ont été rigoureusement sélectionnées et transformées dans nos cuisines.

Si vous étes allergique ou si vous avez une intolérance particuliére, merci d’en informer le personnel avant
de passer votre commande et de consulter la liste des allergenes prévue a cet effet.

Prix nets - Service Compris - Tickets restaurants, chéques déjeuner et chéques vacances acceptés
L'établissement n‘accepte pas les reglements par cheque bancaire

COUPES GLACEES SANS ALCOOL — SUNDEAS WITHOUT ALCOHOL

2 boules - 2 scoops

DAME BLANCHE 9,00 €
Glace vanille, sauce chocolat, creme fouettée sucrée

CAFE LIEGEOQIS 9,00 €
Glace café, café chaud, créme fouettée sucrée

CHOCOLAT LIEGEOIS 9,00 €
Glace chocolat, sauce chocolat, creme fouettée sucrée

FRUITS DES BOIS 9,00 €

Sorbet fruits des bois, coulis de fruits rouges, creme fouettée sucrée

COUPES GLACEES AVEC ALCOOL - SUNDEAS WITH ALCOHOL

2 boules - 2 scoops

PISTE ROUGE 10,50 €
Sorbet fruits des bois, alcool de framboises

PISTE NOIRE 10,50 €
Glaces vanille, caramel beurre salé, Bailey's

PISTE DE DANSE 10,50 €
Glace rhum-raisin, rhum Diplomatico (2 cl)

GUIDE HEUREUX 10,50 €
Glace Génépi, alcool de Génépi

COLONEL 10,50 €
Sorbet citron, vodka

SUPER PAPA 10,50 €
Sorbet Don Papa, rhum Don Papa

TROU NORMAND 10,50 €

Sorbet pomme et Calvados

ET POUR TERMINER VOTRE REPAS - AND TO FINISH YOUR MEAL

(min. 2 pers. / prix par pers.)
LA GROLLA 8,00 £

Coffee to share with friends
Sweet coffee, Grand Marnier, Marc de Savoie, lemon, orange

SUITE DE LA CARTE
AU RECTO DU SET DE TABLE
Continuation of the menu on the back
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